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Vazeni Ctenari,

po letnim oddychu od koronavirovych opatfeni a traveni
¢asu doma jsme se znovu ocitli v situaci, kdy jsme byli
nuceni minimalizovat sviij pohyb venku. Na jedné strané
nam zpiijemnuji pobyt mezi ¢tyfmi sténami streamovaci
sluzby, knizky, herni konzole nebo deskové hry. Vedle
zabavy mame ale doma péknou fadku povinnosti, které
musime fesit mnohem ¢astéji. Uklidu anebo péci o pradlo

jsme se vénovali v nedavnych specidlech a nyni pfisla
fada na vafeni. Poptavka po vselijakych pomocnicich
nabizejicich, Ze udélaji spoustu ¢innosti za nas, uz od

jara strmé stoupla. Leckteré vyrobky se staly dokonce
nedostatkovym zboZim, protoZe zac¢atkem leto$niho roku
nikdo nepfedpokladal, Ze globalni poptavka po doma-
cich spotiebicich stoupne dvouciferné. Tovarny zkratka
nestihaji. Ale zpét k tématu vareni. Pfipravili jsme pro vas
stru¢nou piilohu, v niZ vam odhalime, Ze vafit nékolikrat

za tyden nemusi byt Zadna velka otrava a namaha. Staci,
kdyZ do své kuchyné poridite tu spravnou vybavu.

Piijemné Cteni preje
Lubor Jarkovsky

Dva pecici prostory v jedné troubé

Moznost rozdélit pecici prostor na dvé zcela oddélené Casti a péct dvé jidla najednou nabizi dnes
vicero znacek. Pouze Samsung ma ale u svych trub dvirka rozdélena na dvé poloviny, kdy tu horni
|ze otevirat samostatné. Ze spodni ¢asti trouby tak neunika teplo a jidlo se pfipravuje optimalnim

zplsobem dal. Trouby nesou ndzev Dual Cook Flex a Samsung jich ma v nabidce vice typt. Ceny

zacinaji na 18 990 K¢.

Pandemie vratila svét za plotnu.
Jak uvarit s minimalnim usilim?
Pomohou moderni technologie

Automatizace pronika do kuchyni ve stale vétsi mire. Zatim nejsme tak daleko, aby veSkera priprava
probéhla bez zasahu clovéka, takové vize nechme nadale autortim science fiction, ale presto doslo
k obrovskému pokroku. S modernimi spotfebici uz neni velky um jidlo uvafrit, ale spiSe ho zkazit.

Vyssi modely varnych
desek Siemens nabizeji
dva typy senzort. Externi
cookingSensor Plus, ktery
muUZzete vidét pfipevnény
na boku hrnce, odesila
informace do desky, ktera
podle nich upravuje vykon.
Jidlo tak nemuze prekypét.
FryingSensor Plus zase
optimalizuje smazeni, abyste
neprepalovali olej a opékali
jidlo rovhomérné.

Nasledujici ¢lanek pfinasi stru¢néjsi piehled klicového vyba-
veni a s nim spojenych inovativnich technologii, diky kterym
uvafite snadno, rychle a s minimalnim tsilim. Nékteré
vyrobky téméf nevyZaduji asistenci, a jakmile do nich vloZite
suroviny, zajisti tepelnou ipravu samy.

Pokud se chcete k vybranym kategoriim dozvédét
podrobnosti, doporucujeme piecist i navazujici ¢lanky;,
které najdete v této piiloze. V nich se vénujeme tématiim
podrobné a vysvétlime vam, jak zasadni technologie funguj,
jak je pouzivat a na co si dat pozor. Pro vybér spravného
pomocnika a vyuziti vSech jeho funkci je dtilezité, abyste

funkcim rozuméli a védéli pfesné, k cemu slouZi. Pofidit si za
30 tisic parni troubu s chytrymi senzory a pak v ni péct jen

s pouzitim spodniho a horniho télesa jako ve starém sporaku
povazujeme za nesmysl.

Varné desky s pokrocCilymi senzory

Smazit, aniz by se pfepaloval tuk, nebo iidit var, aby se jidlo
zbytec¢né nerozvaftilo, pozvolna rozpoustét maslo nebo ¢oko-
1adu bez vodni 1azné. To ve umoznuji vybavenéjsi indukéni
varné desky. Senzory pifimo integrované v desce poznaji, kdy
je panev optimalné rozpalena a soucasné upravuji vykon var-
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né zony tak, aby probihalo smaZeni rovnhomeérné, takZe prvni Lidrem trhu v kategorii

i posledni livanec nebo fizek jsou usmazené stejné perfekt- vestavnych trub je znacka
né. Nékteré desky pak komunikuji s pfidavnymi externimi AEG, ktera se zacala vénovat
senzory, které v sobé maji magnet a pfipevni se na bok segmentu multifunkenich
nebo viko hrnce. Senzor kontroluje stav jidla. NemtiZe pak parnich trub jako jedna

dojit k tomu, Ze by obsah piekypél a vytekl na plotnu. A pro Z prvnich. Vy&&i modely
nadSené ,kuchtiky” doporu¢ujeme desky, které maji funkce umoziuji vareni ve 100%

pro pozvolné rozpousténi surovin. Pokud uz investujete do
indukéni desky, nekupujte urcité tu nejobycejnéjsi. Zvolte
radéji nékterou drazsi s chytrymi funkcemi - investice se
rozhodné vyplati. Doporucujeme naptiklad desky od znacek
AEG, Bosch, Electrolux, Gorenje, Siemens nebo Whirlpool.

pdre i takzvané priparovani
béhem peceni. Kromé toho
byvaji vybaveny teplotni
sondou - pfimo na displeji
trouby si jednoduse zvolite
stupen propeceni. Na horni
fotce trouba SteamPro
BSE792320B prodavana za
zhruba 40 000 K¢.

Multifunkcni (parni) trouby s automatikou
U multifunkénich trub jsou stale castéji parni funkee, diky
kterym je jidlo vlacnéjsi a Stavnatejsi. Vyssi modely pak nabizeji
iautomatickou piipravu jidel - nejde o Zaddnou prazdnou
reklamni frazi. Trouby jsou vybaveny senzorem vlhkosti a do-
kaZou s mimoradnou presnosti poznat, kdy je jidlo hotové. Viy
v podstaté jen zvolite recept, nastavite hmotnost jidla a o nic dal-
§iho se nestarate. Trouba vas upozorni, kdyZ je upeceno. Pokrm
ani nemusite kontrolovat, dokonce nesmite, protoZe otevienim
dvifek ovlivnite teplotu a tiroveri vihkosti v pecicim prostoru.
Naopak musite odolat pokuSeni a vSe nechat na troubé.

Pokud jde o chytré funkce, povazujeme u trub za dtile-

Zitou i pfitomnost teplotni (masové) sondy, ktera odesila skytuje pomérné vysoky stupetl automatizace. A toidiky
informace o teploté jidla systému trouby. U nékterych mode- pouziti grafickych nebo LCD displejt, na nichZ se zobrazuji
1 si dokonce pfimo na displeji nastavite, zda chcete peceni podrobné informace a nastaveni. Vyspélejsi software mimo
medium-rare, medium, nebo well-done. Jakmile je hotovo, jiné umoznil 1épe pfizplisobit nabidku recept konkrétnim
trouba vam da opét védeét. trhim - asi nejdale je v tomto sméru letos uvedeny hrnec

Chytry hrnec Tefal Cook4Me+
ma barevny LCD displej, na
kterém si mlzete vybrat
néktery ze 150 receptl
prizplsobenych ¢eskym

Zajimavé jsou také trouby s mozZnosti rozdéleni pecici-
ho prostoru - v horni ¢asti 1ze kupfikladu péct maso a ve
spodni pfi odli$né teploté babovku, aniZ by se misily pachy
a chuté. Mezi pfedni dodavatele parnich a chytrych trub
fadime dlouhodobé znacky AEG, Bosch, Gorenje a Siemens.

V poslednich letech do segmentu vyrazné&ji pronikaji i Beko, stravnikim. Vétsinu jidel
Hoover a Whirlpool. U Samsungu zase doporucujeme mode- uvafite do 15 minut. Hrnec
ly s dvojitym pecicim prostorem. umoziuje vareni v pére,

tlakové vareni pomalé
Chytré a pomalé hrnce pfipravi jidlo skoro samy vafeni, mirny var, opékan
Pomalé hrnce nejsou Zadnou velkou novinkou. Nejnovéjsi a udrzovani teploty. Prodava
generace téchto zafizeni je ale o poznani chytfejsi a po- se za 6 799 K¢.

330072/14 v INZERCE

SAMSUNG Dual Cook Flex™

KUPTE NA
samsung.cz



_EI5

SPECIAL

Do segmentu
horkovzdusnych fritéz
vstoupila i italskd znacka
De’Longhi, kterou si vétSina
lidi poji hlavné s kdvovary.
Firma ale plsobi v mnoha
dalSich kategoriich
domacich spotrebicd.
Zobrazena fritéza usmazi
1,25kg Cerstvych brambor
nebo 1kg mrazenych
hranolkd. Pouziva hned

2 topna télesa - horni

a spodni. Lze ji tedy pouzit
i k peceni nebo zapékani.
Hledejte ji pod oznacenim
FH 2133 W. Prodava se od
3 690KC.

JiZ treti generace
kuchynského robotu
Kenwood Cooking Chef

s pfizviskem , XL“ umoznuje
suroviny varit nebo smazit.
Diky velmi pfesné regulaci
teploty od 20 °C do 180 °C
mate dokonalou kontrolu
nad pripravou. Novinkou

je barevny displej a menu

s pfednastavenymi recepty
(dalsi najdete v aplikaci pro
smartphony). Samozrejmosti
je vestavéna vaha a bohata
nabidka pfislusenstvi.

Robot ma kédové oznaceni
KCL95.424SI a prodava se za
39 990 K¢.

Tefal Cook4Me+, pro ktery pfipravil recepty piimo $éfkuchar
Ondfej Slanina. Hrnec tak neobsahuje pouze ,univerzalni
evropské” recepty, které se mnohdy mijely s tim, co chtéji
Cesti zakaznici vafit.

Obecné umoziuji nejvyspélejsi chytré hrnce rizné druhy
piipravy jidel véetné pomalého duseni ¢i peceni pfi niZsi
teploté po dobu nékolika hodin. Dobfe se v nich také udrzuje
jidlo teplé po delsi dobu bez velké spotieby energie. Zpozdil
se nékdo z rodiny v praci? Hrec mtize jeho porci drzet tfeba
dvé hodiny pfi teploté pro servirovani, pficemz jidlo bude
nadale chutnat jako Cerstvé uvarené.

Horkovzdusné fritézy - smazeni bez
pridaného tuku

Z téchto spotfebici se stal v poslednich letech skute¢ny pro-
dejni hit. MoZna si fikate, pro¢ kupovat dalsi véc do kuchyné,
ktera bude zabirat misto, kdyZ mate horkovzdus$nou troubu.
Vyhodou fritézy je konstrukce vnitiniho prostoru a , fritova-
ci" kos. Horky vzduch uvnitt krouZi a jidlo zcela obklopi - to
se v klasické troubé pfi polozeni hranolkti na plech nedéje.
Horkovzdusné fritézy usmazi hranolky opravdu do kfupava
stejné jako fizky a dalsi jidla. A bez pfidaného tuku. Samozfej-
mé Ze kdy?Z si koupite fritézu pro smaZeni na sadle, tak bude
fizek beze vSech pochybnosti chutnat 1épe. S horkovzdusnou
fritézou ale pfipravite jidlo zdravéjsi. PouZiti je navic rychlejsi,
protoze nemusite rozpalovat nékolik litrt1 oleje nebo tuku.

Vyspélé kuchyiiské roboty

Hnéteni, krouhani, strouhani, michani, mixovani, mleti,
odstaviiovani a dalsi a dalsi ¢innosti vam usnadni kuchynsky
robot. Mnozstvi funkci si sami vyberete a k zakladu v podo-
bé samotného robotu dokoupite dalsi pfisluSenstvi, nebo
rovnou koupite robot v bohaté vybavené sadé. Lepsi roboty
dnes maji integrovanou kuchytiskou vahu, abyste mohli
odvazovat suroviny rovnou v mise. Opravdovou specialitou
jsou potom nejvyssi modely znacky Kenwood, které dispo-
nuji i funkci vafeni nebo minimalné pfihfivani. Nejnovéjsi
generace téchto robott1 byla uvedena na trh letos na podzim.
Model Cooking Chef XL dokonce propojite s aplikaci v mobi-
1u, v niZ Ize vyhledavat rozli¢né recepty a nastaveni odeslat
rovnou do robotu. S timto zafizenim uvafite kupiikladu
italské rizoto, riizné omacky nebo polévky téméf bez prace

- robot vSe micha a soucasné tepelné upravuje. Na vas je jen
pockat, aZ bude hotovo.

Automatické vareni s polévkovary a mixéry

V pfedchozim odstavci jsme popisovali kuchymnsky robot
Kenwood s funkci vafeni, ktery je na trhu v tomto pojeti
prakticky osamocen. Dalsi znacky jdou spiSe cestou cenové
dostupnéjsich varnych mixérti - jako prvni uvedl tento typ
produktu Tefal a letos se pfidali dalsi vyrobci (nebo pridaly),
napiiklad ¢esky Concept. Leckoho pak mohou zaujmout
takzvané polévkovary, do kterych staci jen vlozit suroviny
a ony samy piipravi krémovou polévku. Nejprve ingredience
uvafi a nasledné je rozmixuji. V tomto segmentu patii mezi
nejaktivnéjsi znacky belgické DOMO.

Pekarny chleba

Tyto vyrobky fadime mezi stalice na trhu. Sviij zlaty vék za-
zily uz pfed né&jakymi deseti lety, ale pandemie a s ni spojena
omezeni pohybu a traveni ¢asu na pekarny opét nasmerovaly
svétla reflektort. U pekéren se pfi vybéru zaméite na jejich
provedeni, kapacitu a schopnost vytvofit na chlebu kiupa-
vou ktirku. Urc¢itou nevyhodou pekaren je, Ze nejen zespodu,
ale také na bocich se chléb dotyka nadoby, takze tam kurka
nevznika. Nékteré modely ji alesponi vytvateji na svrchni
strané bochniku. Napiiklad japonsky Panasonic ma celou
svou fadu Croustina postavenu praveé na to tom, Ze nebudou
uzivatelé ochuzeni o kfupavost. Pekarny Ize pouZivat také

k vyrobé marmelad. Urc¢ité tuto funkci vyzkousejte, protoze
je vyroba domacich dZzemt v pekarné snazsi.

Pekarna Panasonic Croustina s kédovym oznacenim
SD-ZP2000WXE vstoupila na Cesky trh loni na jafe. Japonsky
vyrobce se pfi jejim vyvoji zaméfil na to, aby dokazala
vytvofit na chlebu opravdu kiupavou kirku, coz je pro vétsinu
automatickych pekaren neprekonatelnd vyzva. Croustina se
prodava od cca 6 000 K¢.

Zhavou novinkou v nabidce znacky DOMO je tento model
automatického polévkovaru s pfednastavenymi recepty. Kromé
pripravy polévek ho Ize pouzit také k vyrobé marmelady nebo
rostlinného mléka z rozli¢nych surovin. Novinka s oznacenim
DO716BL je jiz v prodeji za 3 889K¢.
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Moderni trouby kontroluji jidlo samy.
Sverte pripravu vecere pokrocilym
technologiim. Nezklamou vas

Rozdil mezi nejvyspélejSimi vestavnymi troubami a béZnym sporakem je asi stejny, jako kdybychom
méli porovnavat soucasnou generaci stihacek s letadly, ktera brazdila oblohu v dobé bitvy o Britanii.
Technologicky posun, k némuz doslo v poslednich deseti patnacti letech je obrovsky. Trouba vam
témér nedovoli jidlo zkazit. Nemusite se tak bat koupit drazsi suroviny nebo poctivéjsi kus masa. Jidlo
neprijde kvili nedostatku zkusenosti vnivec. Trouba se o to postara.

Pokrocilé technologie doslova opanovaly segment vestav- 100% para i peceni
nych trlib—péra, ser}zqry, Sond.y:.pyrol}'IZaadaléi PTVka'e Ocekdvana trouba spole¢nosti Whirlpool z fady W Collection
p9stvara]1 OPerfP-ktmv‘{YSIEdelClSt?Otu trup. Co byste pri nabizi kompletni bali¢ek funkci - rozli¢né druhy peceni véetné
vybéru trouby neméli opomenout? Poradime. horkovzduchu, pfipafovani i 100% paru. 73litrova novinka se

v s v ve v s s chlubi barevnym displejem, pfednastavenymi recepty, chytrymi
Vareni v pare a priparovani senzory a konektivitou. Také u ni nenajdete vyjimatelnou nadrzku

Parni vafeni nebo peceni s podporou pary je u trub nejvidi-
telnéjsim trendem. Pokud se zaméfime vyloZené na Cistou
piipravu jidla ve 100% péfe, jde o jeden z nejzdravéjsich
zpusobt tepelné tipravy. Pokrmy nevyZaduji Zadny pfidany

na vodu - trouba vysune nerezovou trubicku, s jejiz pomoci si
nasaje vodu tfeba ze sklenice. Zasobnik ma diky tomu vétsi objem
a neni potfeba ho tak ¢asto doplnovat. Trouba nese oznaceni

W11l OP14S2 H a bude se proddvat za 32 990 K¢.

319923/70 v INZERCE

] BOSCH
Zijte zdravé #LikeABosch

Vyuzivani pary pfi peceni je stale oblibenéjsi. Pecivo, maso
i zelenina jsou kfupavéjsi, zaroven se ale nevysusi.

Kromé trub s funkci 100% pary existuji modely s pridavnou parou. Tu je mozné kombinovat s vybranymi druhy
ohrevu, napriklad horkym vzduchem nebo grilem. Trouby Bosch Serie | 6 s pfidavnou parou maji v ovladacim pa-
nelu vpravo vedle displeje umistény zasobnik na vodu o objemu 220 ml. V pripadé potreby je tak mozné zasobnik
jednodus$e vyjmout a doplnit i béhem procesu peceni. Pfidavnou paru Ize regulovat ve tfech stupnich intenzi-
ty: od cca 30% po cca 80% nasycenost. Modely nabizeji celkem 30 automatickych programd, z toho 15 vyuziva
pridavnou paru. Staci tedy zvolit pozadovany pokrm a trouba sama nastavi potfebnou teplotu, délku pripravy,
metodu peceniav pripadé, Ze se bude vyuzivat para, tak i mnoZstvi pary a na displeji se objevi symbol ,naplite
zasobnik navodu®. | ti, ktefi sinejsou v kuchynijisti, si tak mohou domajednoduse upéct napriklad cerstvy kiupa-
vy chléb k snidani nebo dokonale stavnatou peceni k nedélnimu rodinnému obédu.

Vice na www.bosch-home.com/cz
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tuk, para je navic Setrnd, takZe v jidle ziistava vice vitamint
a télu prospésnych latek. Tento zptisob vareni ale nabizeji
jen samostatné parni trouby nebo multifunkéni parni trouby;,
které jsou vybavené takzvanym parnim generatorem. Jejich
ceny startuji okolo 20 000 K¢. Levnéjsi trouby maji pouze
takzvané ,pfipafovani” neboli pfidavnou paru - to znamena,
Ze pfinaseji parni funkce pouze jako doplnék k béZnému
peceni. Nékteré mohou mit méné vykonny parni generator,
ty nejlevnéjsi pak pouze vlis na dné peciciho prostoru, kam se
nalije voda. U poslednich jmenovanych neni tvorba pary pies-
né fizena. Modely s parnim generatorem umoziuji mnozstvi
pary nastavit. NejvSestrannéjsi jsou samoziejmé trouby
umoznujici jak vafeni ve 100% pafe, tak peCeni s pfipafova-
nim. Do moderni kuchyné doporucujeme tento typ trouby.
Na e-shopech nebo cenovych srovnavacich nelze filtrovat
trouby podle toho, jaky typ parnich funkci nabizeji. Dejte
tedy dobry pozor, co kupujete, a ¢téte peclivé popisky jednot-
livych trub. Piipadné kontaktujte prodejce.

Automatika a senzory

Vyssi modely trub nepostradaji ve své vybavé inteligentni
senzory, které vyhodnocuji na zakladé vlihkosti v pecicim
prostoru stav pokrmu. Diky témto senzortim mohou trouby
nabidnout az desitky zcela automatizovanych programti/
receptd, u nichZ jen na displeji zvolite jidlo, které chcete
piipravovat. Trouba sama vybere spravnou teplotu, zptisob
ohfevu, délku piipravy a vy pouze proces peceni jednim stis-
kem zahdjite. Systém po vas muZe chtit nastavit dalsi detaily,
jako je mnozstvi piipraveného pokrmu apod. Nezapomeiite,
Ze pfi pouZiti automatického programu byste neméli otevirat
dvitka, protoZe tim ovlivnite aroven vlhkosti, cozZ systémy
trouby zmate.

Teplotni sondy

Pokud jste nikdy nepekli rostbif nebo husu a bojite se, Ze se
vam takova pecené nepovede, potidte si troubu s teplotni
sondou. Na rozdil od samostatného peciciho teploméru je
tato sonda piipojena k systému trouby, kterd vyhodnoti,
kdy je jidlo hotové. U nékterych mas, jako tieba u hovéziho,
1ze pfimo nastavit poZadovany stupeti propeceni. Nejlepsi

trouby maji sondy, které méfi teplotu aZ ve tfech bodech, coz

troubé umoziuje jesté presnéji a 1épe vyhodnotit stav jidla.
Pred koupi si zjistéte, jakou sondou je tedy vybrana trouba
vybavena a jak ji dokaZe konkrétné vyuzit.

Viceliroviiové peceni a mozZnost rozdéleni
vnitiniho prostoru

Celkem béZnou funkci je peceni na vice tirovnich. Vano¢ni
cukrovi tak mate hotové rychleji, protoze ho do trouby date
klidné na tfech nebo ¢tytech plechach. Jesté dal jdou trouby,
k nimz dostanete specidlni desku, pomoci které rozdélite
pecici prostor na dvé zcela samostatné ¢asti. MiZzete v nich
nastavit odliSny zptsob i teplotu pfipravy (aZ cca 0 30%).
Trouby maji dokonce dva samostatné ventilatory pro rozvod
horkého vzduchu. Na trh je dodavaji napiiklad znac¢ky Beko,
Hoover nebo Samsung.

Dual Cook Flex

Vybrané modely trub Samsung nabizeji rozdéleni vnitiniho
prostoru na dva samostatné pecici oddily. Nejvyssi modely maji
pak délend i dvifka, takze horni ¢ast oteviete samostatné. Ze
spodni tedy neunika teplo. Péct Ize v jedné nebo obou zénach
najednou. A samoziejmé i v celém nerozdéleném prostoru.

Funkce mikrovin
Samostatna mikrovinka zabira v kuchyni dals$i misto,
aleckdo by proto preferoval, kdyby tento zptisob ohfevu

Ocekdavana trouba s mikrovinami

Jedinou firmou na trhu, ktera posledni roky dodava ,velké”
multifunkéni trouby s funkci mikrovin, je BSH (vyrabi
spotrebice znacek Bosch a Siemens). Noveé se pridava Beko
s modelem BIWM 15500 XDS, ktery by mél stat 28 390 K¢.
Re¢ je o troubach s vyskou 60 cm, nikoliv kompaktnich
45cm, kde je funkce mikrovin béznou zalezitosti.
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umoznovala klasicka velka trouba. Kviili objemnéjsimu
pecicimu prostoru je ale pro vyrobce sloZitéjsi zajistit, aby
mikrovlny opravdu fungovaly, a tak takové trouby nabizi jen
nékolik malo znacek. Dlouhodobé je maji v nabidce Bosch

a Siemens. Po del$im ¢ekani jsme se také dockali této trouby

od znacky Beko.

Teleskopické vysuvy

Nejen vyssi komfort, ale také bezpecnost zajisti takzvané
teleskopické vysuvy ¢i pojezdy. Umozni vam vysunout
pekac ¢i plech mimo prostor trouby, aniZ byste ho museli
drZet. Mate tak pohodIny a pfedevsim zcela bezpecny piistup
kjidlu, jeho kontrole, podlévani apod. Teleskopické pojezdy
byvaji uz dnes ve stfedni a vyssi cenové kategorii trub
standardem, popiipadé se daji k troubé dokoupit. Vzdy se
pfesvédcte, Ze jde o iplné pojezdy, nikoliv jen 75%, protoZe
ty vam nedovoli vysunout jidlo zcela, takZe k nému neni tak
komfortni piistup.

Konektivita

Trouby s konektivitou do domaci sité vam umoziiuji proces
piipravy nastavit pohodIné na tabletu nebo telefonu, kdy vas
aplikace provazi celym receptem a v jednotlivych krocich
odesila do trouby instrukce a nastaveni. Souc¢asné vas pak
takova trouba na telefonu nebo tabletu upozorni formou
notifikace, Ze je napiiklad potfeba maso podlit nebo Ze uzje
peceni dokonceno. Dokonce existuji uz i trouby, které maji
uvnitf peciciho prostoru kameru, a vy miiZete kontrolovat
pfipravu na dalku, aniZ byste se museli zvednout od televize.
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Cisténi - pyrolyza, hydrolyza, nebo katalyza?
Vyrobci se snazi uZivatelim usnadnit ¢iSténi vnitiniho pro-
storu riiznymi zptisoby. Zaklad tvoti katalytické desky, které
absorbuji prskajici omastek a ¢astecné se béhem peceni samy
regeneruji. Kdo pece hodné, bude je muset béhem Zivotnosti
trouby urcité vymeénit.

Hydrolyzou nazyvame parni zpusob ¢isténi, ktery mohou
nabizet i nékteré pyrolytické trouby. Diivodem je, Ze pro
béznou tidrzbu parni ¢isténi rozpoustéjici mastnotu a zbytky
jidla staci. Pyrolyzu byste neméli urcité pouzivat piili§

Casto, protoZe se vnitini prostor trouby zahteje az na 500 °C
a spali necistoty na prach - je to nakladné (Cisténi vyjde cca
na 20K¢) a samoziejmé je proces naro¢ny i pro samotnou
troubu. Doporucujeme pyrolyzu aktivovat zhruba jednou za
ptil roku, ne ¢astéji.

Snadné cisténi
Velmi rychle vycistite
pecici prostor pomoci pary.
Napriklad Bosch u nékterych
trub nové zavadi systém
Cleaning Assistance. Firma
doporucuje pouziti vody

s Cisticim prostfedkem.
Funkci najdete napriklad

u vyobrazeného modelu
Bosch Serie |6 HBA5577S0,
ktery ma ve vybaveé také
teplotni sondu nebo 10
automatickych programd.
Doporucena cena trouby je
19 990 KC¢.

Samsung Dual Cook Flex
Dve jidla, dva pecici prostory, dve teploty pripravy

Predstavte si, Ze chcete k dnesSni veceri upéct rybu, ale soucasné byste radi jako dezert servirovali jable¢ny kolac.
Standardni postup by byl nejprve upéct kola¢ a pokracovat s rybou. PecCeni si musite rozvrhnout a vyhradit na
pripravu vice ¢asu. S troubou Dual Cook Flex od spole¢nosti Samsung ale mtiZete upéct oba pokrmy najednou -
kazdy s jinym nastavenim teploty. Navic beze strachu, Ze se smisi pachy obou pokrm. Jak je to mozné?

PFiprava dvou jidel najednou
Trouby typu Dual Cook Flex umoznuji
rozdélit pecici prostor na dve zcela od-
délené ¢asti, kde Ize prfipravovat pokrmy
i s odlisnym nastavenim zpUsobu a tep-
loty pec€eni. Samsung navic pridava jesté
specialni dvitka, u kterych Ize otevfit
bud'jen jejich horni polovinu, nebo obé
Casti. K pokrmu nahore se tak dostanete,
aniz by vam unikalo teplo z oddélené
spodni ¢asti peciciho prostoru. Nejde jen
o Usporu energie, nybrz zajisténi maxi-
malni kvality peceni, protoZe se spodni
prostor zbyte¢né neochladi.

Peceni jen v jedné

poloviné trouby

Mate jen jeden plech nebo mensi pekac?
Pro¢ ohfivat cely prostor trouby a zby-
te¢né plytvat energii? Vlozte do trouby
rozdélovac vnitfniho prostoru, vyberte si,
zda chcete péct v horni, ¢i spodni plice,
a zahajte pripravu. Nevyuzita polovina se
vlibec zahfivat nebude, zatimco druha
bude predehrata uz za pouhé 4 minuty.

Klasické peceni v celém prostoru
Trouby Dual Cook Flex od znac¢ky Samsung
maiji pecici prostor o objemu az 75 litrd.
Pojmou velkého krocana nebo vice jidel
najednou.

Konektivita a chytra aplikace

Nejvyssi modely trub jsou dokonce vybaveny
konektivitou, takZe je mlizete integrovat do
systému chytré domacnosti. Na dalku Ize
zahdjit predehrev a nasledné monitorovat
pfipravu véetné zbyvajiciho ¢asu. Samozrejmé
mUiZete ménit teplotu a ¢as pfipravy. V nepo-
sledni fadé mate k dispozici 50 automatickych
receptl typu ,krok za krokem” nebo integro-
vanou poradnu s doporuéenimi, jak troubu na-
stavit pro urcité typy pokrmd. Chybét nemize
ani ukladani vlastnich receptd.

Cisténi pomoci pyrolyzy,
katalyzy nebo pary

Trouby Samsung se také velmi snadno udrzuji
Cisté. Bud'u nich Ize aktivovat pyrolyzu, nebo
parni ¢isténi, pficemz nékteré modely s par-
nim cyklem maiji jeSté katalytické panely.

www.samsung.com



Kenwood Novinka
Cooking Chef XL,
ktery vazi, vari

a micha zaroven

K

MEZI| v1

KUCHYNSKYMI
ROBOTY _
V EVROPE*

Predstavujeme vam revoluci v pfipravé pokrmu. Praktického pomocnika do kuchyné, ktery
vas oslIni nejen svou funkci indukéniho vareni s presnosti na jeden stupen. Tenhle Chef skryva
pod kapotou digitdlné Fizeny motor s kovovymi prevody a planetarnim systémem michani.
Ptate se na jeho silu? Ta Cini Uctyhodnych 1500 W a s timto vykonem uz se daji délat zazraky.
Dale nabizi 13 rychlosti véetné inovované funkce Puls pro jemné promiseni, a také 3 intervaly
michani. To je Cooking Chef XL. Kuchynsky robot, ktery vazi, vari a micha zaroven az 8 hodin.

Indukéni vareni
s dokonalou pfesnosti

lot, které robot KENWOOD mUze na-
bidnout. Funkci indukéniho vaFeni od
20 °C do 180 °C s presnosti na jeden
stupen, ocenite hlavné pfi preciznich
cukrarskych uUkonech pro dosazeni
excelentnich vysledkd. Jedna se na-
priklad o Slehdni nad parou, pripra-
vu odpalovanych tést ¢i temperovani
cokolady. Taktéz vyuzijete tuto funkci
pri klasickém vareni, kde pfi ohrevu
potrebujete presnou teplotu, jako tre-
ba u pripravy sabayon omacky.

Vestavénda vaha EasyWeigh™
pro vazeni v mise i mimo ni

Odvazujte suroviny pfimo v mise
s pfesnou vestavénou vahou. Usetrite
tak spoustu ¢asu a omezite nepora-
dek pfri vareni i peceni. Dle potreby
mUzete vazit kdekoliv na spotfebidi,
tedy i na vysokorychlostnim vystupu.

Do elegantné lesténé nerezové pra-
covni misy s drzadly se vdm vejde az
6,7 | surovin. Misa je navic vybavena
pridavnym krytem proti rozstriku. Pro
snadné pridavani ingredienci do misy
|ze lehce ovladatelné vyklopné rame-
no LIGHTLIFT™ jednoduse zvednout
povolenim bezpecnosti packy. Vazit
je pak mozné, pokud je rameno za-
viené nebo zcela vyklopené. Kdyz je
rameno zdvizené, displej vahy se au-
tomaticky otoci, aby byl vodorovné
a snadno se vam cCetl.

13 pfednastavenych
programu Simple Touch™

Jednim stiskem tlacitka mdzete hnist
tésto nebo ho nechat kynout, pfipra-
vit dokonalé snéhové pecivo, varit
v pare nebo pripravit lahodné pokr-
my z jednoho hrnce. A to neni vse.
Prednastavenych funkci, které vam
ma robot celkem 13. Kazdy zvoleny
program provazi pfFipravou receptu
krok za krokem - robot za vas nasta-
vi idedlni teplotu, zvoli potfebny c¢as
i sekvenci a suroviny umicha. Objevte
je vSechny a prekvapte rodinu vasimi
kulinarskymi dovednostmi.



Dotykovy LCD displej
CookAssist™ 4.3”

PIné barevna dotykova obrazovka
nabizi fadu predvoleb jednim stisk-
nutim. Pravé skrze ni se dostane-
te k prednastavenym programim
Simple Touch™. Na LCD displeji si
muzete vybrat jazykové nastaveni,
barevné provedeni motivu &i se pfi-
pojit k aplikaci. Uzivatelské ovladani
je celkové velice jednoduché, a vy
mUzete sndz uvafit pro celou rodinu
v kratsSim Case.

Micha, hnéte, sleha i va¥i
Robot je vybaven bohatym micha-
cim prislusenstvim. S péti michacimi
nastavci vykouzlite v kuchyni doslo-
va zazraky a ty, které jsou z nerezové
oceli, mlzete myt pohodIné a beze
strachu v mycce na nadobi.

M
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Slehaci metla za vas vysleha ten nej-
hebcejsi a zaroven ultra pevny snih
treba na snéhové pecivo.

Hnétaci hdk pomUze s pripravou do-
konale tahlého tésta na domaci chléb
a s dalsimi kynutymi tésty.

K-metla vam usnadni pripravu teku-
tych kolacovych tést.

Flexi metla pro jemné miseni a stira-
ni od stén hladkych krémd.

Vafici metla vypomUze naptiklad
s bezchybnym promichanim gulase
nebo pfri vareni omacek.

100+ sladkych i slanych
receptu pro inspiraci

Uz na véky vékl mate pristup k vice
jak stovkam receptl, které ted spo-
le¢né se svym novym kuchynskym
partdkem zvladnete levou zadni. On
ma totiz vSechny recepty v malic¢ku.
Nebo snad v LCD displeji? Kuchynsky
robot Cooking Chef XL Cerpa inspira-
ci primo z aplikace Kenwood World.
Stadi vybrat, na co mate zrovna chut
a aplikace vas provede celym recep-
tem krok za krokem. Pro vas to ob-
nasi pouze odvazeni surovin a stisk
jednoho tlacitka, kterym kazdy krok
potvrdite. Vybirat mizete ze zdklad-
nich receptur na tésta nebo krémy,
a dale také z vice nez 100 sladkych
i slanych recept0.

KENWOOD
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SPECIAL

/bavte se nejvéetsi driny v kuchyni.

Nejnove

nebo mixéru se do popredi zajmu dostava znovu také vakuovani.

Robot bez
kompromisti

Novy kuchyrisky robot
Kenwood Titanium Chef
Patissier XL KWL90.244S|
ma motor s pfikonem
1400 W a poradisiis témi
nejtuzsimi surovinami.
Zajimava je u ného funkce
pfihFivani na teplotu

az 60 °C. Pfimo v mise
zmeék¢ite tuhé maslo,
rozpustite ¢okoladu nebo
nechate velmi rychle
vykynout tésto. Doporucena
cena je 32 529 K¢.

[ AV Ay 4

= Y 4 Y 4 LY 4
jst roboty a mixery michaji
= \V e 4 Y 4
| VArl Zd VdS
Témér bez prace pripravit polévku, italské rizoto nebo omacku prestalo byt uz pred par lety pouhym
snem. Nejmoderné;si kuchynsti pomocnici to opravdu dokazou. Vedle integrace varice primo do robotu

Kuchyiniské roboty

Trh s témito pomocniky pfed par lety dynamicky rostl a vrhlo
se na néj mnozstvi znacek. Bohuzel znac¢na ¢ast z nich jen
vyuzila silné poptavky ze strany zakaznik, takZe nakoupila
roboty v Ciné u tfetich stran. Na tom by jesté nebylo nic tak
hrozného, protoZe to délaji i zvucné znacky - Zadna firma

v segmentu domacich spotfebicli neni schopna dnes vyrabét
sama Uplné vse. Problém ale byl v tom, Ze se oportunisté
vezli na viné popularity robotti bez zajmu se v této kategorii
dlouhodobé etablovat. Dnes nemaji pro své vyrobky nahrad-
ni dily, ai v dobé, kdy je nabizeli, méli velmi omezenou na-
bidku dodate¢ného pfislusenstvi. Hned na tivod vam proto
doporucujeme poftizovat roboty pouze od znacek, které se
jim vénuji dlouhé roky nebo celd desetileti a neprodavaji je
pouze v dobé, kdy trh zrovna svizné roste. Berte kuchynisky
robot jako investici - urcité byste ho neméli kupovat stejnym
zpusobem jako varnou konev nebo topinkovac.

Nazvoslovi - neni robot jako robot

Urcity zmatek ve filtrovani nabidky robotti na e-shopech

a cenovych srovnavacich zptisobuji takzvané food procesory,
které se funkcéné od robott piilis nelisi, ale presto jde o jiny
typ vyrobku. Kuchynisky robot v pravém slova smyslu je ten
s vyklopnym ramenem a velkou misou pro zpracovani suro-
vin. Food procesorem oznacujeme zatizeni se zakladnou, na
niz se vklada vétsinou plastova nadoba s riznymi sekacky,
nozi, hnétacimi lopatkami a krouhacimi disky. Oba vyrobky
maji téméf stejny ticel - u food procesoru je ovéem akcen-
tovana hlavné schopnost krouhdni, strouhani a mixovani,
zatimco u klasického robotu schopnost hnist vét§i mnozstvi
tésta a dalsi funkce jsou povazovany za doplitkové.

Konstrukce robotu - za kvalitu se plati
Spolehlivost, dlouhou Zivotnost, stabilitu a vysoky vykon
potom zajisti roboty s cenou zhruba od 5 000 K¢, pficemz

v piipadé gastronomickych nadSenct, co radi experimentuji
a stoji za plotnou nékolikrat tydné, bychom se zaméfili spise
na modely od 10 000 K¢ vyse, které maji celokovové télo
anékdy i vnitini pfevody. MiZe se to zdat jako hodné penéz,
ale pokud ma robot slouZit dlouhé roky, musi byt kvalitné vy-
robeny. A kdyz koupite kvalitni vyrobek, bude vam v kuchyni
slouzit s velkou pravdépodobnosti az do konce Zivota.

Vykon a prislusenstvi

Minimalni pifikon motoru u mensich robot1 by mél byt ales-
pon 500 W. Vhodné je v§ak vybirat model s pfikonem okolo
1000 W, protoze si poradi bez problému s vétSim mnozstvim
tésta a mletim masa. Opét zaleZi, co od robotu chcete. Paklize
vam jde o zpracovani pouhého ptilkila tésta, vystacite si s né-
jakym patfi¢né vybavenym Sleha¢em s nddobou a hnétacimi
haky.

Vykonostnim rekordmanem je uz nékolik let robot
Kenwood Chef XL Titanium s pifikonem 1700 W. Pfesto nejde
ani tak o piikon jako o to, kolik tésta dokaze robot uhnist,
takZe se vedle piikonu ptejte v prodejné jesté na tento tdaj.

Pii vybéru se vénuijte jiZ zmiriované nabidce pfislusen-
stvi, protoZe to ¢ini robot robotem. Bez néj ziskate pouze
robustni hnétac a Slehac. Radéji kupte rovnou drazsi verzi
robotu v setu s $ir§im balickem dopliikii, neZ abyste potom
dokupovali vSe zvlast (a draz). Za zaklad povazujeme kromé
hnétacich hakt a Slehaci metly je$té mlynek na maso a mixér.

Troufnete si na domaci téstoviny?

Kdyz si ke kuchynskému robotu dokoupite specialni
pfislusenstvi pro vyrobu téstovin, zvladnete az prekvapivé
snadno a rychle vykouzlit domaci Spagety nebo lasagne.
Pfiprava tésta i vyroba téstovin jsou otazkou chvile.

Stolni mixéry - vafeni, nebo vakuum?

Zajem o tento typ spotiebicli stoupl spolec¢né s nastupem
zdravych ovocnych a zeleninovych koktejl{i, také nazyva-
nych anglickym pojmem ,smoothie”. Do hledacku zakaznik
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se dostaly vysokorychlostni mixéry, které pomérné nové
nabidly i pfednastavené programy. Mixér se béhem mixovani
zastavuje a méni rychlost, aby suroviny co nejlépe zpracoval.
Trh se rychle nasytil, ale vyrobci vytahli z rukavu dalsi trum-
fy - jednak mixéry s funkci vafeni a jednak vakuové mixéry.
Prvni jmenované umi vafit pfi teploté az 100 °C a vétSinou
u nich najdete pfednastavené programy, kdy mixér suroviny
uvafi a rozmixuje. Podobné funguji i takzvané polévkovary,
které maji design pfipominajici varnou konev. Varny stolni
mixér je urcité vSestrannéjsi volbou. Polévkovar zase koupite

levnéji.

Na trhu se uZ néjaky ten rok setkavame i s mixéry, které

Vakuovani jako
sekundarni funkce
Bosch postupné rozsifuje
nabidku ty¢ovych mixérQ

a ru¢nich Slehacd, které umi
suroviny nejen zpracovat,
ale také vakuovat. Konkrétné
tento Slehac¢ ErgoMixx
MFQ364V6 zastane i praci
mensiho kuchynského
robotu. Koupite ho za

3150 K¢.

zpracovavaji suroviny bez pfitomnosti vzduchu. Trendy za-
¢inaji byt ale az posledni dobou s tim, jak roste jejich nabidka
v obchodech. Mixovani ve vakuu zamezuje oxidaci surovin

- tedy jejich rychlému kaZeni. Piispiva také k tomu, aby si
uchovalo jidlo vice vitamint a télu prospé$nych latek. Samo-
ziejmé lze tyto spotiebice pouZzivat také klasicky bez odsati
vzduchu. Nebo existuji mixéry, k nimz miiZete vakuovacku
dokoupit. Takové nabizi napiiklad znacka Sage.

Kapitolu samu pro sebe tvoii sady ty¢ovych mixérti nebo
Slehact vybavené mnozstvim rozli¢ného pfislusenstvi, které
z nich udéla food procesor nebo kuchyrisky robot. Jen si
uvédomte, Ze jsou vétSinou urceny ke zpracovani mensiho
mnozstvi surovin. Velkym tématem se u tyc¢ovych mixérti
stava také vakuum - ne v oblasti zpracovani surovin, ale
nékteré modely mixérti Bosch slouZi k vakuovani potravin

ve specidlnich d6zach a saccich, jak muiZete vidét na obrazku

vpravo nahofte.
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Mixér, ktery vaFi

Uz loni predstavila znacka
Tefal tento stolni mixér, ktery
umi suroviny nejen mixovat,
ale také varit. Samozrejmé si
poradi i se studenymi nebo
zmrzlymi ingrediencemi
vcetné ledu. PFi mixovani
dosahuje az 45 000 otacek
za minutu. Na webu ho
najdete pod oznacenim Tefal
Ultrablend Cook BL962B38.
Aktudlné se prodava od

5 299K¢.

Tipy na uzitecne pomocniky

Hledate inspiraci pro zacinajici kuchare nebo darek pro
mladou rodinu nebo nékoho, kdo rad zkousi nové véci?
Také neradi plytvate potravinami? Pak se inspirujte
praktickymi novinkami ze sortimentu znacky Bosch.

Vakuovani v kuchyni

Diky vakuovani vydrzi potraviny az
2x déle Cerstvé, rychleji se marinu-
ji a perfektné mrazi. Zaroven se da
vakuum vyuzit k vareni metodou
sous vide a také je skvélym po-
mocnikem k urychleni marinovani.
Aby skutec¢né vynikly jedineé¢né
chuté rlznych ingredienci, museji
naloZzené suroviny néjakou dobu
odpocivat. Vakuovani tento proces
urychluje, protoZe se marinady i sa-
motné koreni vstrebavaji mnohem
rychleji. Potraviny se tak daji bé-
hem chvilky dale zpracovavat. Po-
kud zavakuovany sacek s masem,
rybou ¢i zeleninou vlozite do vodni
|[azné nebo pary s prfesné nasta-

venou teplotou od 40 °C a dobou
Upravy, uchova si potravina svou
Stavu, chut'i nutriéni hodnoty. Me-
todou sous vide snadno pfipravite
dokonaly steak ¢i rostbif. Vakuo-
vaci systém Bosch je kompatibilni
s tycovymi mixéry ErgoMixx a Ma-
xoMixx a nove také s ru¢nim $leha-
¢em ErgoMixx. Vykonny vakuovaci
nastavec (-500 mbar) jednoduse
pfipevnite jedinym zacvaknutim
na dézu, sacek nebo lahev. Rychle
odstrani vzduch a zajisti vzducho-
tésnost. Stohovatelné ddzy, sac-
ky s dvojitym zipem ani prakticka
lahev 2Go neobsahuji BPA a lze je
myt v mycce nadobi.

Skladny, ale vykonny

Vareni a peceni v mensich kuchy-
nich mlze byt nékdy slozité. Pro-
blém omezenych prostor pomo-
hou vyresit kompaktni spotfebice.
Bosch predstavuje novou fadu ku-
chynskych robotli MUM Serie | 2,
které maji kompaktni rozméry, ale
jsou vhodné i pro naro¢né kucha-
fe. Silny motor, Siroké spektrum
prislusenstvi a jedine¢na techno-
logie 3D michani zarucuji perfektni
vykon. S cukrarskou sadou, slehaci
metlou, hnétacim hakem a michaci
metlou se bez obav mizete pustit
domaci pecivo ¢i cukrovi. Dostup-
né prislusenstvi zahrnuje napriklad

mlynek namaso, lis nacitrusy, mixér
nebo sadu na pripravu doméacich
téstovin. | kdyz je robot tak maly,
7e ho snadno uklidite do kuchyriské
skrinky, mozna zjistite, Zze je Skoda
ho schovavat. Diky nadc¢asovému
designu v nékolika barevnych kom-
binacich se totiz stane elegantnim
doplhkem kazdé kuchyné.

www.bosch-home.com/cz
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ANKETA: Behem letosniho roku jsme vSichni byli nuceni travit mnohem vic ¢asu doma.
Jak si usnadnit pripravu jidel? Urychlit ji a zjednodusit?

LEA BARTAKOVA
Brand Manager Kenwood
De’Longhi Group

V leto$nim roce jsme se vSichni museli naucit travit vice ¢asu doma, Castéji varfit a pfipravovat Cerstvé domaci pokrmy. Jak

toho ale docilit, abychom nestrdvili ¢as jen v kuchyni? Kouzlo spociva pravé ve vybéru kvalitnich domacich spotrebicd, které

zvladnou vice tkond najednou a usetfi ndm drahocenny ¢as a hory nadobi. Ve zna¢ce Kenwood jsme zastanci vsestrannych
produktt, které nabizi inovativni funkce, automatické programy a kompatibilni pfislusenstvi. Nase kuchyrské roboty jsou v letosnim roce cislem
jedna, protoze umi nejen michat a hnist tésto, ale Ize v nich i vafrit, vazit, mlit, mixovat, odstaviovat, krdjet, strouhat, lisovat ¢i pfipravovat doma-
ci téstoviny nebo zmrzlinu. Staci si vybrat z fady vykonnych robotl Chef a diky tfem vystupdm rychlosti nasadite nastavec dle potreby. Jeden
spotrebi¢ tak nahradi ¢tyfi dalsi a stane se dlouholetou ozdobou i nepostradatelnou soucasti kuchynské linky. A ne, ve vyctu funkci, které jsem
jmenovala, opravdu nemdme chybu. Nase roboty umi dokonce vafrit. Konkrétné je to model Cooking Chef XL, ktery v tomto specidlu podrobné
prezentujeme. Uréité mu vénujte pozornost.

KAROLINA NOVOTNA
Category Manager
BSH domaci spotiebice

Pfipravu jidla uleh¢i napriklad automatické nastaveni druhu ohfevu i teploty s funkci Assist nebo senzor PerfectBake v trou-

bach Bosch, diky kterému uz nemusite pfi peceni otevirat troubu a kontrolovat stav Spejli. Senzory podle zbytkové vihkosti

spolehlivé poznaiji, kdy je hotovo. Pfesnou vnitini teplotu steakd, ryb i peceni zase spolehlivé ohlida inovativni teplotni sonda
PerfectRoast. Nejen pfi pripravé cukrovi se hodi také 4D horky vzduch, se kterym |ze péct az na 4 drovnich najednou. Vareni usnadni i senzorové
technologie indukénich varnych desek, které napfiklad automaticky udrzi presnou teplotu pfi vafeni nebo smazeni. Z hrnce uz nikdy nic nepretece
a vSe bude dokonale a rovhomérné usmazené - at uz pripravujete vajicka, palacinky Ci fizky. A se spotrebici s technologii Home Connect ziskate
navic pfistup ke spousté receptl, praktickych tipd a videonavodu v aplikaci pro mobilni telefon nebo tablet.

JIRi RADA
Sales Manager Bl CZ&SK
Candy Hoover CR

| pfesto, Ze jsme nuceni travit vétsinu ¢asu doma a lecjaké recepty lIze urychlit i zjednodusit, myslime si, ze je dlezité neza-
nedbdvat pripravu jidla a neodbyvat se rychlym fesenim. Z nasich spotfebicd doporucujeme troubu Candy z fady Essenza,
kterd podpoti zdravy zivotni styl vafeni svoji funkci pfiparovani, diky které jsou pak pec¢ené pokrmy kieh¢i a vIaénéjsi. Zaro-
ven lze paru vyuzit i pro vycisténi trouby po peceni. Hovofime o Cistici funkci Aquactiva, kterad uvolni mastné necistoty ve vnitfnim prostoru, takze
mohou byt poté snadno odstranény. Staci nalit 300 ml vody na dno trouby a zahfat ji na 90 °C po dobu 30 minut. Jakmile je trouba zchlazena,
mUzete otfit stény vihkym hadtikem. Bez ndmahy tak troubu zbavite viech necistot.
Soucasti rady Essenza jsou také indukéni desky s elegantnim nerezovym zakoncenim a plynové desky s knofliky, které umoznuji presné nasta-
veni plamenu. Kolekci dopliuji odsavace dostupné v nékolika rozmérech a mikrovinné trouby.

STEPAN ZICH
Product Marketing Manager
Samsung

Nejsnadnéjsi priprava jidla spociva v objedndvce u nékteré z dovdzkovych sluzeb. Ted trochu zertuji, ale pravdou je, Ze
pfiprava jidla je skoro strategicky projekt. Od ndkupu potravin, pfes jejich uskladnéni - idealné v NoFrost chladni¢ce Sam-
sung - az po naslednou Upravu. Zakladni Usporu ¢asu vidim v rychlém ohfevu trouby. V nasi nabidce mame navic trouby
s technologii Dual Cook Flex, jde o troubu s rozdélovaci deskou, u niz mize ¢lovék péct dvé jidla pri dvou réznych teplotach. Pokud vsak potrebuje
jen pulku trouby, pak useti priblizné 20 % casu a energie, nez kdyby pouzil klasickou troubu a cely jeji pecici prostor. V chytré troubé ovlddané
telefonem si Ize také ulozit vlastni recept a ten jednim kliknutim snadno spustit. Pokud jde o varné desky, u vsech indukénich modell mame tech-
nologii Booster, kdy se panev rozpadli vyrazné rychleji.
Priprava jidla kon¢i uklidem. Ve vybranych troubach Samsung je pyrolyticky program, ktery necistoty v troubé spali. Prostor tak velmi snadno
vycistite bez velkého Usili. Za Uzasnou inovaci povazuji propojitelnost varné desky a odsavace, ktery se sdm zapne a nastavi odtah. Kondi tim éra
upatlaného ovladani odsavacd.




NEZBYTNA VYBAVA KUCHYNE

Slehani, hnéteni, mixovani i vakuovani v jednom
Multifunkcni rucni Slehac Bosch ErgoMixx MFQ364V6

Némecky Bosch predstavil loni na veletrhu IFA svj prvni tycovy mixér,
ktery soucasné nabizel funkci vakuovacky. Novinka se stala natolik popu-
larni, ze zacal vyrobce fadu pomérné rychle rozSifovat a béhem letosniho
fijna do ni pridal dokonce Slehace. Jako tip zafazujeme model, ktery diky
bohatému prislusenstvi zastane i praci kuchynského robotu a ponorného
mixéru. A samozfrejmé nechybi jiz zminéna funkce vakuovani, diky niz
vyznamné prodlouzite ¢erstvost potravin a jidel. K vyrobku dostanete
vakuovou nadobu i 6 vakuovych sackl (ve dvou objemech). Dalsi dézy

a sacky Ize samoziejmé dokoupit. Sleha¢ nabizi 5 rychlosti i rezim turbo
a pohani ho 450W motor.

Doporucena cena: 3 150 K¢
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Zbrusu novy model robotu od britské
znacky Kenwood upoutd uz pfi prvnim
sezndmeni barevnym dotykovym disple-
jem. Na ném snadno a rychle nastavite
veskeré funkce a prednastavené recepty.
Zaklad robotu tvori 1400W motor, inte-
grovana vaha, osvétleni misy a zajimava
novinka v podobé funkce prihfivani az na

teplotu 60 °C. Mlizete tak snadno zmékcit

tuhé maslo, rozpustit ¢okolddu nebo az trojndsobné urychlit kynuti tésta.
Robot je dodavan se sadou dvou do sebe zapadajicich pracovnich nadob
(71a 5 I),food procesorem, balonovou metlou, hnétacim hakem, metlou
ve tvaru ,,K“ a flexi metlou. Dalsi pFislusenstvi Ize dokoupit. Kenwood ho

Doporucena cena: 32 529 K¢

Nepotrebujete zadné special-
ni a pokrocilé funkce, jako jsou
automatické recepty nebo vareni
v pare? Vas mliZe zaujmout tato
nova trouba italské Candy z fady
Essenza - vSimnéte si dominantni-
ho madla a designu kombinujiciho
nerez s cernymi ramecky. Trouba
nabizi 8 pecicich funkci véetné pra-
vého horkého vzduchu s kruhovym
topnym télesem. Najdete u ni také teleskopické vysuvy Ci pomalé dovirani dvirek.
Z modernich funkci disponuje wi-fi, takZze mizete nastaveni peceni upravit na
dalku, pfipadné byt upozornéni formou notifikace na konec pfipravy jidla. Vnitini
objem trouby je 70 litrd. V ramci fady Essenza jsou nabizeny i modely trub, které
maji funkci priparovani.
Doporucena cena: 10 990 K¢

|
Extra vykon a extra prislusenstvi

Multifunkéni tycovy mixér
Braun MultiQuick 9 MQ 9195 XLI

Nejvyssi modelova fada ponornych mixér(i Braun se dockala letos
vylepseni. Nové modely disponuji vykonnéjsim 1200W motorem
pro jesté rychlejsi a diikladnéjsi zpracovani surovin. Pribylo i nové
pfisluSenstvi - konkrétné u této sady najdete kostickovac, ktery
pokrdji suroviny desetkrat rychleji, nez kdyz to budete délat ma-
nualné. Kromé toho tvofi sadu Slehaci metla, sekacek a 3,2litrovy
food procesor (uhnéte az 500 g tésta). Samoziejmé nadale plati,
Ze ma fada MultiQuick 9 mixovaci nohu ACTIVEBIade, v niz se mir-
nym stlacenim pohybuje ndz blize ke dnu nddoby. Zminit musime
také vylepseny systém SPLASHControl proti rozstfiku surovin.
Doporucena cena: 4 990 K¢

N
Dvé trouby v jedné

Vestavna multifunkéni vestavna trouba
Samsung Dual Cook Flex NV75N7677RS/EO

Skute¢nym unikdtem na trhu jsou trouby Dual Cook Flex, jejichz pecici prostor mdzete
rozdélit pomoci dodavané desky na dvé zcela oddélené ¢asti. Kazda disponuje vlastnim
ventildtorem a v kazdé Ize nastavit rliznou teplotu i metodu peceni. Nemusite ani
pouzit obé zény - v pfipadé mensiho jidla zvolite horni, nebo spodni a usetfite az 20 %
energie, protoze nebude trouba nahfivat cely prostor. Dvitka trouby jsou konstruovana
tak, abyste mohli otevirat horni ¢ast zvlast a ze spodni vdm neunikalo teplo. Konkrétné
tento model trouby ma celkovy vnitfni objem 751, nepostrada pyrolytické ¢isténi ani
konektivitu, takze upravit nastaveni pec¢eni mUzete na dalku z mobilu.

Doporucena cena: 22 990 K¢
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NOVINKA

Vice nez obycejny mixér - dokonaly design,
inteligentni funkce, pridavné nastavce.

Vice na www.kenwoodworld.cz



